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Control de alimentos.

Objetivo: Hacer practicos todos los conocimientos adquiridos a lo largo del Curso y acorde al
contenido organizador del mddulo de Andlisis Microbiolégicos “Organizar / realizar ensayos
microbioldgicos”, mediante el andlisis de una muestra de “carne picada” segun la legislacion

vigente,

lo que supone:

1. Preparacion de la documentacion necesaria.

2. Esquema simbodlico del trabajo a realizar.

3. Organizacién del trabajo a realizar.

4. Temporalizacién del trabajo a realizar.

5. Procedimiento escrito para cada investigacion.

6. Preparacién del material necesario.

7. Preparacion de los medios de cultivo necesarios.

8. Elaboracion del plan de muestreo y toma de muestra.
9. Preparacién y adecuacion de la muestra.

10. Realizacién de los ensayos (inoculacion e incubacién).
11. Identificacién y/o recuento de los microorganismos implicados.
12. Expresion de resultados.

13. Comparacion de los resultados con los prescritos.

14. Evaluaci6n de la muestra.

Referencias:

REAL DECRETO 1334/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la Norma general de
etiquetado, presentacidn y publicidad de los productos alimenticios. (B.O.E. nim. 202 de 24
agosto 1999).

REAL DECRETO 640/2006, de 26 de mayo, por el que se regulan determinadas condiciones
de aplicacion de las disposiciones comunitarias en materia de higiene, de la produccién y
comercializacion de los productos alimenticios. (B.0.E. nim. 126 de 27 mayo 2006).

Real Decreto 135/2010, de 12 de febrero, por el que se derogan disposiciones relativas a
los criterios microbiologicos de los productos alimenticios. (B.0.E. nim. 49 de 25 de
febrero de 2010).

REGLAMENTO (CE) No 1441/2007 DE LA COMISION de 5 de diciembre de 2007 que
modifica el Reglamento (CE) no 2073/2005 relativo a los criterios microbiolégicos
aplicables a los productos alimenticios. (Diario Oficial de la Unién Europea 7.12.2007).
REGLAMENTO (UE) N 0 365/2010 DE LA COMISION de 28 de abril de 2010 por el que se
modifica el Reglamento (CE) n o 2073/2005, relativo a los criterios microbiolégicos
aplicables a los productos alimenticios, en lo que respecta a las enterobacteriaceas en la
leche pasteurizada y otros productos lacteos liquidos pasteurizados y a Listeria
monocytogenes en la sal de cocina. (Diario Oficial de la Unién Europea 29.4.2010).
REGLAMENTO (UE) N o 1086/2011 DE LA COMISION de 27 de octubre de 2011 por el que
se modifican el anexo II del Reglamento (CE) n 0 2160/2003 del Parlamento Europeo y del
Consejo y el anexo I del Reglamento (CE) n o 2073/2005 de la Comisiéon en lo que
concierne a la Salmonella en la carne fresca de aves de corral. (Diario Oficial de la Unién
Europea 28.10.2011).



